MENU:

Wino Musujace na powitanie

Przystawka:
Wiedenska Rolada
przeplatana warzywami

Danie glowne:

Soczysta poledwica wieprzowa

w warkocz zaplatana

ze szlachetnym drobiem

na sosie serowym Dorblu

z ziemniakami puree

oraz koszem polskich warzyw korzennych

Deser:
Wysémienite stodkoéci Santorini
w postaci Bufetu

Danie gorace:

»Plongce Pstragi”

z ziemniakami opiekanymi
oraz sosem tatarskim

Napoje:

Wykwintny i bogaty stol szwedzki:
- satatka grecka
- satatka Gyros z kurczakiem
- galantyna z kaczki
- szynka cygariska
- kielbasa wiejska
- teriny migsno-warzywne
- -sery zolte, marmury, brie
- jajka faszerowane
musem musztardowo-chrzanowym
- tymbaliki drobiowe
- ogorki kiszone
- pieczywo ciemne i jasne

Napoje zimne (soki owocowe i woda mineralna) oraz gorace (kawa i herbata)

Partnerzy:

MARY KAY

Sopro

cslubu.p

EKSPERT w BRANZY
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Serdecznie zapraszamy na
IX Karnawalowy Bal Szczypiorniaka,

ktory odbedzie sie 4 lutego 2012 r. o godz. 20.00
w Restauracji Hotelu Santorini***
w Krakowie Nowej Hucie, ul. Bulwarowa 35b

Organizator Balu:
Stowarzyszenie Kultury Fizycznej ,, Dla Freda, Przyjaciele”
Zaproszenie dla jednej osoby: 150,00 zt

nr:

IX KARNAWALOWY BAL
SZCZYPIORNIAKA



